Hasznalati utmutato a fapep szakajtokhoz

Az elso hasznalat elott

A fapep szakajto hasznalatra kész. Miel6tt belehelyezziik a tésztat, lisztezziik ki rizsliszttel
vagy hasznaljunk szakajto ruhat, ami egyfajta védoréteget képez a szakajto €s a tészta kozott
¢s megkonnyiti a tészta kiforditasat.

Hasznalat utan

A szakajté a kelesztés soran vizet von ki a belehelyezett tésztabol, ezért nedves. Mielott
eltessziik a szakajtot, teljesen ki kell szaritani, hogy elkertiiljiik az esetleges penészesedést.
Ehhez helyezziik a format meleg ¢és jol szell6z6 helyre. A szakajtéd kiszaritasara
felhasznalhatjuk a siités utani maradék hét is. Kb. 100-120 “C-on a forma karosodas nélkiil
gyorsabban kiszarad, és ezzel egy iddben az esetleges baktériumok is elpusztulnak.

Tisztitas

A fapép szakajtok csak szarazon tisztithatoak. A fent leirt szaritds utdn, amennyiben
szlikséges az erre a célra kialakitott kefével eltavolithatdak az esetleges liszt €s
tésztamaradvanyok. A teljesen kiszaritott €s megtisztitott formak biztonsagosan egymasra
helyezhetdek és helytakarékosan tarolhatoak. Javasolt azonban a tarolashoz jol szell6z6 helyet
biztositani.

A fapép szakajto kizardlag kelesztésre hasznalhato, stitése nem alkalmas!
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